
Pomodoro e Formaggio
Lavorazione artigianale

Cod. Pezzi per cartone Cartoni x strato Strati x pallet Cartoni x pallet ml.

811 12 16 14 224 212

Cod. Bags x each box Boxes x layer Layers x pallet Boxes x pallet ml.

811 12 16 14 224 212

Cod. Pièces par carton Cartons par 
couche

Couches par 
palette

Cartons par 
palette ml.

811 12 16 14 224 212

Cod. Stück pro karton Kartons pro 
schicht

Schichten pro 
palette

Kartons pro 
palette ml.

811 12 16 14 224 212

INGREDIENTI:
Polpa di pomodoro 50%, pomodori secchi reidratati, 
olio di semi di girasoli, concentrati di pomodoro, 
formaggi 4,5% ( latte bovino, sale, caglio, lisozima 
proteina dell’ uovo), fiocchi di patate, basilico, cipolla, 
anacardi, estratto di lievito, sale, zucchero, aglio. 
Correttore di acidità: acido lattico.

INGREDIENTS:
50% tomato pulp, rehydrated dried tomatoes, 
sunflower seed oil, tomato concentrates, 4,5% cheeses 
(cow’s milk, salt, rennet, lysozyme egg protein), potato 
flakes, basil, onion, cashews, yeast extract, salt, sugar, 
garlic. Acidity regulator: lactic acid.

ZUTATEN:
50% Tomatenmark, rehydrierte getrocknete 
Tomaten, Sonnenblumenöl, Tomatenkonzentrate, 
4,5% Käse (Kuhmilch, Salz, Lab, Lysozym-Eiweiß), 
Kartoffelflocken, Basilikum, Zwiebel, Cashewnüsse, 
Hefeextrakt, Salz, Zucker, Knoblauch. Säureregulator: 
Milchsäure.

INGRÉDIENTS:
50% pulpe de tomate, tomates séchées réhydratées, 
huile de tournesol, concentrés de tomate, 4,5% 
fromages (lait de vache, sel, présure, protéine d’oeuf 
lysozyme), flocons de pomme de terre, basilic, 
oignon, noix de cajou, extrait de levure, sel, sucre, ail. 
Régulateur d’acidité: acide lactique.

212 ml.Made in Italy
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